ELLE

Abril de 2005

ZONAGOURMET

POR SUSANA BLATQUEZ

NOVISIMOS

HAN LLEGADO PISANDO FUERTE
Y PROMETEN SORPRENDER A
LOS PALADARES MAS EXIGENTES,

1. CAPUT MUNDI
N LA mesa Deliciosa cocina italiana donde se dan
cita sabores y tradiciones ancestrales. Los platos
tienen un toque Gnico, con onginales mezcias.
eLespacio Dos plantas con una decoracion inspira-
da en el estilo pompeyano donde se exponen vi-
trinas con auténticas antigledades romanas.
No TE PiERDAS El Risorto Caput Mundide azafrén
y boletus con oro comestible y el tiramisi.

= Castells, B3, Modrid, tel. 915 78 26 05,
Pracic medio: 40 €.

2. GENTE DE PASTA
EN LA MESA Especialidades en platos de pasta
fresca y rellena que se acompafian con diferentes
tostas, ensaladas y deliciosos postres.
&L espacio Dos plantas con una decoracion casual
¥ minimalista, Tiene una onginal mesa larga en la
que pueden sentarse vanos comensales.
NOTEPIERDAS La Lasaria de polfo con salsa de
manzana dciday la Tosta de queso de cabra,

® Enric Granodos, 47, Barcelona, tel, 934 51 35 58,
Precio medio: 25 €,

3. FABULA

EN LA MEsA Cocina creativa de autor con una mar-
cada linea mediterranea. Aungue sus recetas son
tradicionales tienan un togue rencvado,
eLespacio Modermo y depurado, esta compuesto
por pequefios comedores muy cuidados.

NO TE PIERDAS Las Migas del sigio XX, los Puerros
reflencs de torta del Casary la tarta de manzana.

® Principe do Vergara, 56, Madrid, tel. 914 31 08 34,
Precio medio: 35 €.

4. OLSEN

EN LA MESA Sabores escandinavos con mezclas
de lo més sorprendente. Cusdan mucho el pan
|de elaboracidn propia) y los acompafamientos,
nespacio Con predominio de lineas puras y
simples, tiene un vodka bary una zona de loungs.
MO TE PIERDAS Su distinta y peculiar tabla de sushi
con base de patata y el soufflé de mandarina.

® Del Proda, 15, Modrid, tel. 914 29 36 59.
Precio medio: 35 €,
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