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= El cosmaopolita chef Germdn Martitegui,

Nueve encuentro con la cocina nérdica en un local que combina gustos
hogarefios bonaerenses, con |a inspiracion estética del Norte de Europa

| reciente certamen culinario
Bocuse d'Or, considerado co-
mo el oficioso concurso mundial
de la cocina, ha prociamado gana-

que nos trae a la mesa la cocina
nérdica caracteristica de los bufet
que ya tuvimos hace 30 afios en
el Hotel Suecia, con sus inclemen-

doraunfrancése
te detrds a los representantes de
Noruega, Dinamarca, Suecia e |s-
landia, que suelen ser sus patro-
cinadores oficiales. Algunos perio-
dicos franceses han colegido que Ia
pugna en |a cumbre de la gastrono-
mia mundial sélo concita a Francia
y a los paises nérdicos, cuya victo-
ria alternan desde hace doce afios
en el concurso. Una perplejidad no-
table que desestima a ltalia, cuya
relevancia universal es palmaria, a
Chinao Japén, queestanen el mun-
do més que nunca, y, sobre todo,
orilla descaradamente a Espafia,
cuy g linario estorba ahoraa
la cohorte de ancianos ilustres que
desde hace veinte afios decide el
Bocuse, un premio que se ha con-
St | caneLires EdFoviEidmd

los cocineros, pasteleo | 2l

tes smbrg | de miltiples ocu
frencias, casi siempre napadas
con salsas lechosas con pepino,
remolacha morada y mucho enel-
do. La originalidad consiste ahora
en que este restaurante nos llega
de Argentina y combina la inspira-
citn estética nordica con algunas
elaboraciones hogarefias bonae-
renses, como los inspirados ravio-
li o la sabrosa bondiola, un ahu-
mada del pescuezo del cerdo, con
cerveza y frutos rojos, que no esta
nada mal.

La oferta de Olsen ha sido conce-
bida par un chef cosmopalita, el ar-
gentino German Martitegui, quien
conjuga producto y disefio, artesa-
nia e innovacidn, en su versicn de
sushl nérdice, donde sobresale |a
calidad del arenque; en el original

nal incluido.

Ha coincidido el asunto con la
apertura en Madrid del Olsen, un
espacio de disefio limpido y algo
Ikea, bien situado en los aledafios
joviales de la Plaza de Santa Ana,

salmédn a al té; en las ta-
blas de sandwiches abiertos, bas-
tante sugestivos, y en las tapas nor-
dicas frias y calientes, entre las que
convendria matizar el rebozado, po-
to sutil, de unas ostras fritas. Son
gratas las elaboraciones del salmén

gravlax (combinacidn de ahumado
y marinada) y de la came de ciervo
con frambuesas y almendras, pero
el copioso y poco afinado guiso de
atin mengua el buen tono general
de la oferta. Pintorescas las moda-
lidades de pan de rosca, presenta-
das en panera de disefio, ¥ singu-
lares algunos postres como el sou-
flé de mandarina o el capuchino de
chocolate con pistachos. Reduci-
da, aunque certera, es la lista de vi-
nos, y el servicie femenino es muy
atento y eficaz. @
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