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Sitios interesantes aqui cerca

Olsen se inscribe en una nueva
tendencia de moda en Europa, los
atmosphere restaurants, cocina de
diseiio en un ambiente que invita al
relax.

Olsen acaba de abrir sus puertas en la
calle del Prado para intentar repetir el
éxito que ha tenido la experiencia en
Buenos Aires. Su cocina, de inspiracién escandinava, combina
elementos clasicos de la cocina del Norte de Europa con el

toque moderno que le ponen el argentino German Martitegui

y Ezequiel Devoto. Asi, los ahumados, la carne de ciervo, los
arenques y el salmén aparecen en la carta acompafiados, por
ejemplo, de frambuesas o almendras. Las raciones son

generosas pero si prefieres compartir puedes elegir entre una =
seleccion de bocadillos nérdicos maridados con diferentes

tipos de vodka. Todos los panes son caseros, en forma de

bagel y se sirven en una curiosa panera.

Otra de las novedades que aporta Olsen es su Vodka Bar, Un
una de las barras de vodka méas completas de Europa. 80
referencias conservadas a ~20° en una gran vitrina frigorifica

de la que se encarga Hernan Vazquez. Si le pides consejo, te
puede sugerir un Goldwasser (Polonia) que contiene Tip
particulas de oro, el Skorppio belga, que como su nombre

indica, guarda un pequefio escorpion en el interior o el

Zubrowka (Polonia), un vodka aromatizado con la hierba

preferida por la tltima reserva de bisontes de Europa.

Ademas de vodkas, cocteles y cervezas, Olsen dispone de

una carta de vinos con 25 referencias nacionales e Bu:

internacionales y seis aguas minerales, entre las que

destacan la sueca Voss y la inglesa Tau. wU
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