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n su cocing tie-
nen cabida to-
dos los sabores... y ma-
terias. Ferran Adrid ya
llevaba un tiempo co-
queteando con el nitro-
geno y, ahora, los resul-
tados de sus investiga-
ciones pueden degus-
tarse sin necesidad de
viajar a su restaurante
de Gerona, graciasalos
menis que prepara su
discipulo Paco Ronce-
roen la Terraza del Ca-
sino de Madrid (Tel. 91
532 1275). Tampoco es
necesario viajar para
descubrir delicias es-
candinavas como la
carne de ciervo o el sal-
mén ahumado. EI res-
taurante Olsen ofrece,
ademds de la mejor co-
cina nordica, un acoge-
dor lounge y uno de los
bares de Vodka mais
completos de Europa.
Continiia  creciendo
también la ofertadeal-

BEEFEATER ¥ LOIS HAN
UNIDO SU IMAGEN EN UN
EXPLOSIVO COMBINADO.
LAMODA Y LA NOCHE,
MAS FUERTES QUE NUNCA.

Y AHORA, NITROGENO

nueva primavera

ta cocina italiana en la

mgﬂ%ﬁ%ﬁm capital. En la carta del
NITROGENO LIQUIDO EN LA renovado Madrilia (Cla-
2 [COCRIABONINANITAS, STRN Revolucién en los conceptos, los sabores y vel, 6) la pasta esa pro-

tagonista absoluta, y los
penne con boletus, un
auténtico lujo. Y para
los amantes del buen

las sensaciones. Ni la noche ni la gastronomia
permanecen ajenas a las (ltimas tendencias

5 arroz y de las tapas, las
. barcas del nuevo Tapelia
PARAISO DE (Luchana, 35. Madrid)
LOS QUESOS consiguen la combina-

I,EEESB,IQSSES EN cion perfectam [ L.
POMCELET, UN
NUEVO TEMPLO
DEL QUESD

EN MADRID
(ARGENSOLA, 27).

VODKA BAR
OTRO CLIMA, OTRA

COCINA, OTROS A M.Y. DICTA TENDENCIA
SABORES. LO NORDICD. EL AGLA VOSS, FAVORITA DE
SE HACE UN HUECO LAS NEQYORKINAS, Y ESTOS
DE LA MANO DE CARAMELOS DE MENTA SE
OLSEN (C/ DEL VENDEN EM KUPPERS & SON
PRADO, 15, MADRID), L || PROLIFERA LA FORMULA
RESTAURANTE ¥ - | DEL CAFE AMERICANO:
VODKA BAR EN UNO. " ARTE, BRUNCH ¥ COPAS

EN KOFFE ART (CONDE

DE X)OUENA, 3. MADRID)
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